Berufliches Schulzentrum

® 00
AUFNAHMEVORAUSSETZUNGEN ANMELDUNGSUNTERLAGEN l‘ o _ -
LFriedrich Siemens” Pirna

Ein bestimmter Schulabschluss wird nicht vorausgesetzt Die Anmeldung im Beruflichen Schulzentrum
(gemaB Schulordnung Berufsschule). . Friedrich Siemens" Pirna erfolgt iiber den

Ausbildungsbetrieb. Dafiir werden bendtigt:
AUSBILDUNGSDAUER/-ORT ¢ Anmeldeformular (siehe www.bszpirna.de)
e Eintragungsbestatigung des Berufsausbildungs-

verhaltnisses (IHK/HWK)

* Kopie Ausbildungsvertrag

* beglaubigte Kopie des Schulabschlusszeugnisses oder
soweit dieses noch nicht vorliegt, eine beglaubigte Kopie
des letzten Halbjahreszeugnisses

e 2 Passbilder (max. 4 cm x 5 cm)

Die Ausbildungsdauer betragt je nach Bildungsgang
zwei oder drei Jahre:

e Fachkraft: 2 Jahre
e alle anderen Berufe: 3 Jahre

LERNEN MIT TRADITION UND AUSSICHT

Bei entsprechender schulischer Vorbildung besteht
die Mdglichkeit der Aushildungsverkiirzung.

Ausbildungsort:
Schulteil, Siegfried-Radel-Str. 13, 01796 Pirna Ihre vollstindigen Anmeldungsunterlagen sendet

Ihr Ausbildungsbetrieb bitte an:
BERUFLICHE PERSPEKTIVEN Berufliches Schulzentrum ,, Friedrich Siemens” Pirna
Schulteil, Siegfried-Radel-StraBe 13, 01796 Pirna

Telefon: 03501 47098-0 Fax: 03501 47098-16
* Selbstandigkeit im Hotel- oder Gaststattengewerbe E-Mail: aussenstelle@bszpima.de

e |eitende Funktionen, z. B. im Housekeeping,
in Kiiche und Restaurant

¢ Hotelmanagement e KOCH/KOCHIN
e Besuch einer Hotelfachschule oder Fachschule im FACHMANN/-FRAU FUR RESTAURANTS
In- oder Ausland (mdglicher Abschluss: Betriebswirt) . UND VERANSTALTUNGSGASTRONOMIE
* weiterfiihrendes Studium, z. B. im Hotel- und WWW. bszp INAa. d e HOTELFACHMANN/-FRAU
Tourismusmanagement oder im KAUFMANN/-FRAU FUR HOTELMANAGEMENT
beruflichen Lehramt FACHKRAFT KUCHE
FACHKRAFT GASTRONOMIE

/A
Sdchsische Schweiz-Osterzgebirge
andkmers




IN DER KUCHE  EMPFANGSBEREICH
ARBEITEN ORGANISIEREN

BERUFLICHE TATIGKEITSFELDER LEHRPLANINHALTE

In den regionalen Betrieben und Unternehmen unserer

Giste am Tucih REINIGEN UND Kooperationspartner im Gastgewerbe:
betrewen PFLEGE VON TEXTILEN * Hotels, Pensionen, Motels, Resorts usw.
* Restaurants, Gasthdéfe, Bistros usw.
TISCHE UND TAFELN Moawketungpline * Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung,
GESTALTEN eravbeiten z. B. Altenheime, Reha-Kliniken, Krankenhauser,
Mensen/Kantinen
Y, HYGIENISCHE VORSCHRIFTEN
Gikten beschoffen I " Catering-Betriebe

DIG'TALKUMDETENZ HMM& . E:I)icitsastronomische Betriebe
HANDLUNGSKOMPETENZ « Deutscher Hotel- und Gaststéttenverbanii |

WAREN BESTELLEN, ANNEHMEN, LAGERN UND PFLEGEN

Im berufsbezogenen Bereich (Lernfelder)

* berufsspezifische Theorie und Praxis
* Vielfaltige Lernwelten (Restaurant, Kiiche,
Hotelbereich, PC-Kabinett)

Im berufsiibergreifenden Bereich

Verantwortuing
arbeiten hernefumen
EINE AKTIONSWOCHE ORGANISIEREN
VERANSTALTUNGEN PLANEN UND DURCHFUHREN

 Deutsch/Kommunikation
* Englisch
» Gemeinschaftskunde

s — » Wirtschaftskunde
/AHLUNGEN MIT DEM GAST ABWICKELN » Sachsen (DEHOGA) Esl:?tionfﬁhik
Sociall M HOUSEKEEPING ARBEITEN : Industrle-8fHandeIsker Dresden (IH.K) . _

DIENSTLEISTUNGEN UND ANGEBOTE VERKAUFEN

Newen Entwicklungen & Trends L e, 2 AT

www.bszpirna.de




